Fleischvorspeisen - Meat fors fors d’oeuvres - MsicHble 1 OBOLLHbIE 3aKyCKV

mmmacﬁﬁwm%eﬁm[aa/m

Auberginen-Tortchen mit Parmesan auf Tomatencreme und Basilikum-Pesto
Aubergine pie with parmesan cheese on tomato cream with basil pesto dressing

3anekaHka 13 6aknaxaHoB ¢ napmesaHoM B TOMaTHOM Kpem-coyce U necto 13 6asunuka

Droscintto orudo dé Powrmar ¢ melone

Parmaschinken mit Melone
Parma ham with melon
[Mapmckas BeTYMHa C AblHER

Caprese-Salat mit Tomaten

Caprese salad with tomato
Canat Kanpese ¢ nomuaopamm

Rinderfilet Tartar und Grana Padano-Chips
Beef fillet tartare and Grana Padano chips

TapTap u3 dwune roBaamHel 1 yincel Grana Padano

Culatello di Zibello mit jardiniere das Haus
Zibello culatello ham with jardiniere of the House

BetumHa KynaTtenno au [13u6ensno ¢ oxapanHbepoi (MapuHoBaHHbIE OBOLLM) NO-AOMaLLHEMY

Insalata verde, valeriana, rucola, patate bollite, acciughe, uova, pomodori, tonno

Griiner Salat, Feldsalat, Rucola-Salat, abgekochte Kartoffeln, Sardellen, hartgekochte Eir, Tomaten, Thunfisch
Green salad, baby greens, rocket salad, boiled potatoes, Anchovies, hard-boiled eggs, tomatoes, tuna
3ereHbIN canat, BanepuaHa, pykona, BapeHblii kKapTodenb, aH4oychbl, fiila, NOMUOoP.I, TYHEL

€ 18,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 26,00

€ 28,00

€ 20,00



Fischvorspeisen - Fish fiors d’oeuvres - PbiGHbIe 3aKyckm

Anchovis des Kantabrischen Meeres mit Burrata cheese, Apulisches Brot und Kirschtomaten
Cantabrian anchovies with Burrata cheese, Apulian bread and cherry tomatoes
KaHTtabpuiickue aH4oychl ¢ cbipom Byppata, anynuickum xnebom 1 noMmaopamm Yeppu

Meeresfriichtesalat
Sea food Salad

Canart u3 MOpPEenpPOAYKTOB

Darbar di wicciola con awvocade, mango e mandorle lostale
Amberjack-Tartar mit Avocado, Mango und gerosteten Mandeln

Amberjack tartare with avocado, mango and toasted almonds
TapTtap n3 ambepaxeka ¢ aBokafo, MaHro 1 NoaxapeHHbLIM MUHAAnem

Wilder Rotlachs aus Alaska mit schwarzer Butter, Mehrkornbrot und Joghurtsauce
Wild Alaskan sockeye salmon with black butter, multigrain bread and yogurt sauce

[unkasa Hepka n3 AnsiCKU C YepHbIM MacriomMm, MynbTU3€PHOBbLIM xnebom un VIOprTOBbIM CoycoMm

Krabbensalat mit exotischen Friichten
Crab salad with exotic fruit
KpaboBbliii canat ¢ 9K30TUYeCKUMI OpyKTaMm

J%ﬁ)ce al W con olie WWW e lomone
Geddmpfter Hummer mit extra nativem Olivendl und Zitrone

Stearmed (obster with extra virgin olive oil and (emon
OmapoB Ha napy ¢ ONYBKOBLIM MaCioM U IMMOHOM

Grand Plateau Royal

(3 ostriche Kys, 3 gamberi rossi, 3 scampi, tartare di tonno e carpaccio di capesante)

Gran Plateau Royal (3 Austern, 3 rote Garnelen, 3 Scampi, Thunfisch-Tartar und Jakobsmuschel-Carpaccio)

Grand plateau royal (3 oysters, 3 red prawns, 3 scampi, tuna tartare and scallop carpaccio)

Koponesckoe NpaHa Mnato (3 peibHoe accopTu U3 ycTpul, 3 cpean3eMHOMOPCKUX TMIaHTCKUX KpacHbIX KPEBETOK,

3 HOPBEXCKUX OMapOB, TapTap M3 TyHLa ¥ Kaprnayyo 13 rpebeLlkoB)

Gawiar Calvisius tradition 3 0% e lo sue WW
Kaviar Calvisius tradition 30 gr und seine Beilagen
Caviar Calvisius tradition 30gr with gamish
Wkpa Calvisius tradition 30 r C MapHupom

20,00

28,00

28,00

28,00

36,00

45,00

50,00

€ 90,00



Erste Gange - First courses - NepBble 6ntoga

?Mﬁm@%dmem

Lange Frische Pasta mit Tomaten und Basilikum

Long fresh pasta with tomato and basil
JnuHHas Ceexas nacta ¢ noMuaopamu 1 6a3nnmnkom

Maccheroncini aus frischen Nudeln mit Kalbsragout und Steinpilzen

Fresh pasta macaroni with veal ragit and porcini mushrooms
MakkepOHYMHM 13 MakapoH dpecka ¢ pary Au BUTenno v 6enbix rpmbos

Hausgemachte Ravioli mit frischen schwarzem Trilffel
Homemade ravioli with fressh black truffle

[omaluHne paBrnonu co CBEXMM YepHbIM Tprodenem

Schwarzer Reis mit Scampi
“Venus” rice with scampi
YepHbIi puc «BeHepe» ¢ HOPBEXCKMMW OMapamu (Ckammnm)

W@MWWW,W@%W&/W%W

Quadratische Spaghetti mit Bernsteinmakrele, Miesmuscheln und Venusmuscheln mit Limettengeschmack

Square spaghetti with amberjack, mussels and clams with a (ime flavour

KBagpaTHble cnareTTu C )KenToXBOCTOM, MUOUAMU U MOMSIOCKaMKU CO BKYCOM fanima

Paccheri mit echter Krabbe

Paccheri with kRing crab

Makkepy ¢ KOPONEBCKNM Kpabom

5. a 2/ 5 ::
Linguine mit Hummer

Linguine with (obster
TMUHrBMHMU ¢ nobcTepom

Por lu frast freson viene ulilizratn esclusie lo farina biologica

Fiir die frische Pasta wird ausschliefi(ich Bio-Mefil verwendet

For fresf pasta, only organic flour is used

[Ins N3roToBNEHWs MakapoHHbIX U3AENNI UCMOMb3YIOTCH UCKITIOUUTENBHO B1O (OpraHuyeckas) Mmyka.

an

16,00

23,00

28,00

26,00

32,00

36,00

36,00



Fleischgerichte - Meat entrées - BTopele 6nioga 13 msica

Gostolotta di vitollo allo milanese € 32,00

Kalbsschnitzel Mailinder Art
Veal cutlet milanese style

O16MBHaAs U3 TENATUHBI NO-MUMAHCKN

gmmécﬁwyﬂw//aw//wma%emmmaﬁ/&wﬁw%ﬂ € 34,00
Senf-LammkRarree in Pistazienkruste mit Kartoffel-Millefeuille

Mustard (amb rack in pistachio crust with potato millefeuille
Kape sirHeHka B ropun4yHOM coyce B (OMCTaLLKOBOW KOPOUKe C kKapToenbHbIM MUbdeem

WC&M&WWWW@WWM € 36,00
Geschnetzeltes Kalbsfilet mit Shiitake-Pilzen und frischen schwarzer Triiffel
Sliced veal fullet with with Shiitake mushirooms and fresh black truffle

HapesaHHoe dune TenaTuHbl C rpubamu LMnTake u CBEXNM YepHbIM Tprochenem

Gilotte “ Vittorio Gmanwele” € 36,00
mmmw/.@m@,mmewwk/%a%%ww

Thema “Vittorio Emanuele” mit einer Reduktion von Porto und getrockneten Feigen und Schnitzel von Gdnseleber

Beef fillet “Vittorio Emanuele” with port reduction and dried figs and scaloppa of fois gras

Crelik “BuTTOpMo OMaHyane” B pegyLuMpoBaHHOM (BbinapeHHOM) BUHe MOopTO C CyLleHbIM
WHXMPOM U1 3cKanonom u3 cya-rpa

e W dr @W o) € 36,00
¢ salsa ol Shmarone (min. 2 promions)
Chateaubriand mit Dijon-Senf und Amarone Sauce (Mindestens 2 Personen) pro Person

Chateaubriand with dijon mustard and Amarone sauce (Min. 2 people) per Person
LLlaTo6punaH (CTelk) ¢ AMKOHCKOW ropynLIE U BUHHBIM COYCOM AMapoHe (MUH. 3akas - 2 nopuun) 1 nopuusi



Fischgerichite - Fish entreés - Bropele 6niofa 13 pbibbl

%M%WJWQW € 30,00
Frittierte Garnelen, Tintenfisch und Gemiise

Fried mixed with shrimp, squid and vegetables

XapeHble kpeBeTku, kanbMapbl 1 OBOLLM

% di baccaley alla meddlerranea € 32,00
Kabeljaufilet nach mediterraner Art
Mediterranean-style cod fulet

dune Tpecku no-cpem3eMHOMOPCKU

%%WWW%W@WMW € 32,00
Amberjack-Filet mit Kichererbsencreme und sautierterm Spinat

Amberjack fullet with chickpea cream and sautéed spinach
dune XenToxsocta ¢ HyTOBLIM KPEMOM U >KapeHbIM LNMHATOM

%MM (min. 2 fiensome) wd, € 36,00

Steinbutt im Ofen gebacken (Mindestens 2 Personen) pro Person
Baked turbot (Min. 2 PEOP[C) Per Person
3aneyeHHas pbiba Tiopbo (MWH. 3akas - 2 nopuun) 1 nopuust

Bransino alla mediterranea (miin. 2 prewsone) cad, € 37,00

Mittelmeer Seebarsch (Mindestens 2 Personen) pro Person
Sea bass to the Mediterranean (Min. 2 Persons) Per Person
Cpean3emMHOMOPCKWIA MOPCKOI OKYHb (MUH. Ha 2 YeroBeka) Ha YernoBeka

Wdh mista di fresce € 50,00
Capesante, gamberoni, scampi, calamari, filetto di branzino e filerto di rombo

Gegrillter Fisch: Jakobsmuscheln, Garnelen, Scampi, Tintenfisch, Seebarsch filet und Steinbutt Filet

Grilled fish: Scallops, prawns, scampi, squid, sea bass fullet and turbot fullet

XapeHas pbiba: 'pebeLLkn, KpeBETKU, KPEBETKM C YECHOYHbBIM COYCOM, KanbMapbl,
dune cnbaca n une nantyca



Dessert

di produzione propria - Hausgemachite Nachspeisen - Homemade desserts

[ecepTbl COBCTBEHHOIrO NPUrOTOBIEHNS

%@WW%MMWW@/WMW € 9,00
Frischer Obstkuchen mit weifer Schokoladencrerme
Fresh fruit cake with white chocolate cream

CBexuii (hpyKTOBLI TOPT C KpEMOM 13 Genoro Lwokonaga

S ircomisee € 9,00
Tiramisu

Tiramisu

Tupamucy

€mmma>/ﬁmkwcémmém¢m € 9,00

Cremige Pistazien mit Himbeeren
Creamy pistachio with raspberries
CnnBOYHO-(PMCTALLKOBLIA C MaNMHOM

54@%@0@4@ a/mmzyo € 9,00

Mango-Kdsekuchen
Mango cheesecake

Ynakenk ¢ MaHro

/cwé% lorle € 9,00

Sacher Kuchen
Sacher cake
TopT 3axep

Frische Friichte je nach Saison - Seasonal fruits - ®pykTel

.O/—W € 8,00

Erdbeeren
Strawberries
Kny6Huka

Gttt oy bosco € 10,00

Waldbeeren
Wood berries
Aroabl

%WW%MM € 800

Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad

Canart 13 cBexunx pyKkToB
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Recioto (Lo Colombare) 0,500 of
6W 0,375 o/
Dindarelle 0,875 o/
Q‘W 0,875 o/
Cristina 0,375 o/

Rem

Diplomatico
Zacapa 23 anni
Zacapa XO

O 522

Whishies

Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Platinum

Johnnie Walker Gold Label Reserve
Johnnie Walker Blue Label
Macallan 18 years

Balveine 21 years

QQﬁ%mwieé%%wmi

Bas Armagnac V.S.0.P.
Bas Armagnac 1996
Bas Armagnac 1986
Bas Armagnac 1976

D 52

Millesimata moscato
Fuoriclasse Leon

0

Fuoriclasse riserva 3 anni
Amarone

T

Dessertweine - Dessert wines - [lecepTHble BUHa

Pioropran
SAnsclms
Macalan
Macalan
Rueno
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35,00
30,00
20,00
30,00
35,00

13,00
13,00
25,00

10,00
15,00
25,00
20,00
16,00
26,00

6,50

10,00
13,00
15,00
20,00

7,00
7,00
7,00
10,00

D52
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Gentile cliente,

nel ringraziarla per averci scelto, la Direzione, nel segno della trasparenza

informa che alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre
preparazioni rientrano nell’elenco degli ALLERGEN].

non esiti a chiedere ai nostri operatori.

Buan appetito

La Direzione

2C

dell'informazione al cliente e nel rispetto al Regolamento UE 1169/2011, Vi

Se desidera conoscere nel d'ettazq[io Cesatta composizione del piatto da Lei scelto

Q.

2C

R o
v " !

Dear customer,
in the name of transparent information to the customer
in accordance with the EU Regulation 1169/2011, we
inform you that some of the ingredients and raw materials used in our
preparations are part of the list of ALLERGENS.
If you want to Know in detail the exact composition of the meal you chose,

3¢

please do not hesitate to asK the waiters.

Good appetite
The direction

& -

£

J%gmmyym 0,75 ¢f - Wasser 0,75 c[ - Water 0,75 cf - PogHukosasi Boga 0,75 mn - € 4,00
DPrne e cofserdto - Brot und Gedeck - Bread and cover charge - Xne6 u nokpbitel € 5,00

Caffé - Kaffee - Coffec - Kope € 3,00



