Fleischvorspeisen - Meat fors hors d’oeuvres - MacHble 3akycku

€W i bufoder € 23,00

Caprese-Salat mit Tomaten
Caprese salad with tomato
Canart Kanpese ¢ nomuaopamm

Droscioto crado dé Powma e melone € 23,00

Parmaschinken mit Melone
Parma ham with melon
[Mapmckas BeTuMHa C OblHEN

gm%%MmeMm € 28,00

Culatello di Zibello mit jardiniere das Haus
Zibello culate(lo ham with jardiniere of the House
KynaTtenno an asméenno ¢ Jardiniere gom

Fischvorspeisen - Fish fors d’oeuvres - PbiGHble 3akycku

SFonscrleber o mane € 28,00

Meeresfriichtesalat
Sea food Salad

Canart u3 MOpPEenpPOAYKTOB

%Wﬁ%@mmmmew € 30,00
Thunfisch-Bresaola mit Nektarinen und Mango

Tuna bresaola with nectarines and mango
Bpesaona C TYHLIOM, HEKTaPMHaMM1 1 MaHro

%MWWWW@W € 50,00
Geddmpfter Hummer mit extra nativem Olivendl und Zitrone

Steamed (obster with extra virgin olive oil and (emon
OmapoB Ha napy ¢ ONMBKOBbLIM MaCMoOM U IMMOHOM

Grand Platoan %W € 60,00

(3 ostriche Kys, 3 gamberi rossi, 3 scampi, tartare di tonno e carpaccio di capesante)
Gran Plateau Royal (3 Austern, 3 tote Garnelen, 3 Scampi, Thunfisch-Tartar und Jakobsmuschel-Carpaccio)
Grand plateau royal (3 oysters, 3 red prawns, 3 scampi, tuna tartare and scallop carpaccio)

Koponesckoe MpaHa Mnato (3 peibHOe accopTu U3 ycTpul, 3 cpean3eMHOMOPCKUX TMIaHTCKUX KpacHbIX KPEBETOK,
3 HOPBEXCKUX OMapOB, TapTap M3 TyHLa ¥ Kaprnayyo 13 rpebeLukoB)

Wmmﬁﬁweémw € 90,00
Kaviar Calvisius tradition 30 gr und seine Beilagen
Caviar Calvisius tradition 30gr with gamish
Mkpa Calvisius tradition 30 r C MapHupom




Erste Ginge - First courses - lNepBble 6nioga

%JZZ&O&W cé/wm[w %mw al, /wmwa/wca e basclice
Lange Frische Pasta mit Tomaten und BasiliKum
Long fresh pasta with tomato and basil

OnuHHasn Ceexas nacta ¢ nomuagopamum n 6asnnmkom

Maccheroncint cﬁﬁm %ﬁ@m con W i velello o mcolta salala
Maccheroncini aus frischen Nudeln mit Kalbsragout und gesalzener Ricotta

Fresh pasta macaroni with veal ragit and salted ricotta
CBexuie MakapoHbl C pary U3 TensTUHbLI U CONEHON PUKOTTO

Hausgemachte Ravioli mit frischen schwarzer Triiffel

Homemade ravioli with fresh black truffle

[lomallHne paBm1oM CO CBEXMM YepHbIM Tprodenem

Schwarzer Reis mit Scampi
“Venus” rice with scampi
Puc «BeHepa» ¢ KpeBeTKamu

ﬁ. ) 2/, >
Linguine mit Hummer

Linguine with (obster
IuHrBuHYM ¢ noGeTepom

€ 18,00

€ 24,00

€ 30,00

€ 30,00

€ 36,00



Fleischgerichte - Meat entrées - Bropele MacHble Grioaa

W%M%WMWMQWWM € 36,00
Geschinetzeltes Kalbsfilet mit Shiitake-Pilzen und frischen schwarzer Triiffel
Sliced veal fullet with with Shiitake musfirooms and fesh black truffle

HapesaHHoe dune TenaTuHbl ¢ rpubamu LWMUTaKe U CBEXKMM YepHbIM Tplodhernem

Gilotte “ Vittorio Emanwele” € 36,00
MWM@W,MWQMQW&%WW

Thema “Vittorio Emanuele” mit einer Reduktion von Porto und getrockneten Feigen und Schnitzel von Ginseleber

Beef fillet “Vittorio Emanuele” with port reduction and dried figs and scaloppa of fois gras

ABTOp “ButTtopno OmaHyane” ¢ ymeHblUueHnem MopTa 1 CyLLeHbI UHXMUP 1 3ckanon dyarpbl

€Wmc/mma/m %@W ad. € 36,00
e salsa " Shmarone (min. 2 proxsone)

Chateaubriand mit Dijon-Senf und Amarone Sauce (Mindestens 2 Personen) pro Person
Chateaubriand with dijon mustard and Amarone sauce (Min. 2 people) per Person
Chateaubriand ¢ gukoHcKol ropumuei 1 coycom amapoHe (MVH.Ha 2 YyernoBeka) Ha yernoBeka

Fischgerichte - Fish entreés - Bropble peiGHble 6ntoaa

g&%%ma/m@mmm € 32,00

Doradenfilet in Alufolie mit gemiise
Sea bream fullets cooked in foil with vegetables

dune MopcKoro netya B gosibre ¢ 0BoLLaMu

goc/wcéWmWa%mM@W € 34,00

Amberjack-Filet mit Kichererbsencreme und sautiertem Spinat
Mediterraner Seeteufel(-Eintopf
Mopckoii YepT B CPEAM3EMHOMOPCKOM pary

%MW (min. 2 prersome ) ccd B TENE 6100

Steinbutt im Ofen gebacken (Mindestens 2 Personen) pro Person
Baked turbot (Min. 2 people) Per Person
3aneyeHHas kambana (MWH. Ha 2 YernoBeka) Ha Yenoseka

Branxino alla mediterranea (min. 2 frersome) cad. € 37,00

Mittelmeer Seebarsch (Mindestens 2 Personen) pro Person
Sea bass to the Mediterranean (Min. 2 people) Per Person
Cpean3eMHOMOPCKUI MOPCKOM OKYHb (MUH. Ha 2 YernoBeka) Ha yernoseka



Dessert

di produzione propria - Hausgemachite Nachspeisen - Homemade desserts

[ecepTbl COBCTBEHHOIrO NPUrOTOBIEHNS

Frischer Obstkuchen mit weifSer Schokoladencrerme
Fresh fruit cake with white chocolate cream
Caexuii ppyKTOBbI TOPT C KpEMOM U3 Genoro Lwokonaza

Dowamiser €
Tiramisu

Tiramisu

Tupamucy

Cremige Pistazien mit Himbeeren
Creamy pistachio with raspberries

CnnBOYHO-(PMCTALLKOBBIN C ManNMHOM

€MWMW €

Mango-Kdsekuchen
Mango cheesecake

Ynakenk ¢ MaHro

Sacher torte €

Sacher Kuchen
Sacher cake

TopT 3axep

Frische Friichte je nach Saison - Seasonal fruits - ®pykTbl

Gragole €
Erdbeeren

Strawberries

Kny6Huka

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

8,00

Tocills o e € 10,00

Waldbeeren
Wood berries
Aroabl

Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad

Canat 13 cBexux pyKkToB

8,00



ﬁ 5¢

Gentile cliente,

nel ringraziarla per averci scelto, la Direzione, nel segno della trasparenza

informa che alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre
preparazioni rientrano nell’elenco degli ALLERGEN].

non esiti a chiedere ai nostri operatori.

Buan appetito

La Direzione

dell’informazione al cliente e nel rispetto al Regolamento UE 1169/2011, Vi

Se desidera conoscere nel dettaglio lesatta composizione del piatto da Lei scelto

!

2C

Q- =
& i
Dear customer,
in the name of transparent information to the customer
in accordance with the £U Regulation 1169/2011, we
inform you that some of the ingredients and raw materials used in our
preparations are part of the list of ALLERGENS.
If you want to Know in detail the exact composition of the meal you chose,

3¢

please do not hesitate to asK the waiters.

Good appetite
The direction

£
!

& &
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%W“WW 0,75 ¢ - Wasser 0,75 ¢l - Water 0,75 cf - PogHukosasi Boga 0,75 mn - € 4,00
Poone e cofrerlo - Brot und Gedeck - Bread and cover charge - Xne6 n nokpeitel € 5,00

Gaffé - Kaffee - Coffec - Kode € 3,00



