
Antipasti di TerraAntipasti di Terra
Fleischvorspeisen - Meat hors hors d’oeuvres - Мясные закуски

Caprese di bufala     Caprese di bufala     €  23,00  
Caprese-Salat mit Tomaten
Caprese salad with tomato
Салат Капрезе с помидорами

Prosciutto crudo di Parma e melone   Prosciutto crudo di Parma e melone   €  23,00  
Parmaschinken mit Melone
Parma ham with melon
Пармская ветчина с дыней

Culatello di Zibello con giardiniera della casa  Culatello di Zibello con giardiniera della casa   €  28,00
Culatello di Zibello mit jardiniere das Haus
Zibello culatello ham with jardiniere of the House
Кулателло ди дзибелло с Jardiniere дом

Antipasti di MareAntipasti di Mare
Fischvorspeisen - Fish hors d’oeuvres - Рыбные закуски

Insalata di mareInsalata di mare          € 28,00
Meeresfrüchtesalat                                                                                                                
Sea food Salad
Салат из морепродуктов

Bresaola di tonno con pesche nettarine e mango Bresaola di tonno con pesche nettarine e mango   €  30,00
Thun!sch-Bresaola mit Nektarinen und Mango
Tuna bresaola with nectarines and mango
Брезаола с тунцом, нектаринами и манго

Astice al vapore con olio extravergine e limone Astice al vapore con olio extravergine e limone      €  50,00
Gedämpfter Hummer mit extra nativem Olivenöl und Zitrone
Steamed lobster with extra virgin olive oil and lemon 
Омаров на пару с оливковым маслом и лимоном

Grand Plateau Royal  Grand Plateau Royal      €  60,00
(3 ostriche Kys, 3 gamberi rossi, 3 scampi, tartare di tonno e carpaccio di capesante)(3 ostriche Kys, 3 gamberi rossi, 3 scampi, tartare di tonno e carpaccio di capesante)

Gran Plateau Royal (3 Austern, 3 rote Garnelen, 3 Scampi, Thun!sch-Tartar und Jakobsmuschel-Carpaccio)           
Grand plateau royal (3 oysters, 3 red prawns, 3 scampi, tuna tartare and scallop carpaccio)            
Королевское Гранд Плато (3 рыбное ассорти из устриц, 3 средиземноморских гигантских красных креветок, 
3 норвежских омаров, тартар из тунца и карпаччо из гребешков)

Caviar Calvisius tradition 30gr e le sue guarnizioniCaviar Calvisius tradition 30gr e le sue guarnizioni   €  90,00

Kaviar Calvisius tradition 30 gr und seine Beilagen
Caviar Calvisius tradition 30gr with garnish 
Икра Calvisius tradition 30 г С Гарниром



Primi PiattiPrimi Piatti
Erste Gänge - First courses - Первые блюда

Fettuccine di pasta fresca al pomodoro e basilicoFettuccine di pasta fresca al pomodoro e basilico  €    18,00
Lange Frische Pasta mit Tomaten und Basilikum   
Long fresh pasta with tomato and basil
Длинная Свежая паста с помидорами и базиликом

Maccheroncini di pasta fresca Maccheroncini di pasta fresca con ragù di vitellocon ragù di vitello e ricotta salata  e ricotta salata €   24,00
Maccheroncini aus frischen Nudeln mit Kalbsragout und gesalzener Ricotta
Fresh pasta macaroni with veal ragù and salted ricotta
Свежие макароны с рагу из телятины и соленой рикоттой

Ravioli della casa al tartufo nero fresco  Ravioli della casa al tartufo nero fresco    €   30,00
Hausgemachte Ravioli mit frischen schwarzer Trüffel
Homemade ravioli with fresh black truf!e
Домашние равиоли со свежим черным трюфелем

Riso Venere con scampi Riso Venere con scampi           €   30,00
Schwarzer Reis mit Scampi
“Venus” rice with scampi
Рис «венера» с креветками

Linguine all’asticeLinguine all’astice          €   36,00
Linguine mit Hummer
Linguine with lobster
Лингвини с лобстером



Secondi di MareSecondi di Mare
Fischgerichte - Fish entreés - Вторые рыбные блюда

Filetto di orata al cartoccio con verdureFiletto di orata al cartoccio con verdure      €    32,00

Doraden!let in Alufolie mit gemüse
Sea bream "llets cooked in foil with vegetables
Филе морского леща в фольге с овощами
 

Coda di rospo in guazzetto alla mediterraneaCoda di rospo in guazzetto alla mediterranea      €    34,00

Amberjack-Filet mit Kichererbsencreme und sautiertem Spinat
Mediterraner Seeteufel-Eintopf 
Морской черт в средиземноморском рагу

Rombo al forno Rombo al forno (min. 2 persone )     (min. 2 persone )     cad.  cad.  €    36,00
Steinbutt im Ofen gebacken  (Mindestens 2 Personen)    pro Person

Baked turbot (Min. 2 people)    Per Person

Запеченная камбала (мин. на 2 человека)    на человека
            

Branzino alla mediterranea Branzino alla mediterranea (min. 2 persone)  (min. 2 persone)     cad.   cad.  € 37,00  

Mittelmeer Seebarsch (Mindestens 2 Personen)    pro Person

Sea bass to the Mediterranean (Min. 2 people)   Per Person

Средиземноморский морской окунь (мин. на 2 человека)              на человека 

Secondi di TerraSecondi di Terra
Fleischgerichte - Meat entrées - Вторые мясные блюда

Tagliata di !letto di vitello con funghi Shiitake e tartufo nero fresco Tagliata di !letto di vitello con funghi Shiitake e tartufo nero fresco €  36,00
Geschnetzeltes Kalbs!let mit Shiitake-Pilzen und frischen schwarzer Trüffel
Sliced veal "llet with with Shiitake mushrooms and fesh black truf!e
Нарезанное филе телятины с грибами шиитаке и свежим черным трюфелем
 

Filetto “Vittorio Emanuele”  Filetto “Vittorio Emanuele”      €  36,00

con riduzione al Porto, !chi secchi e scaloppa di foie grascon riduzione al Porto, !chi secchi e scaloppa di foie gras
Thema “Vittorio Emanuele” mit einer Reduktion von Porto und getrockneten Feigen und Schnitzel von Gänseleber
Beef "llet “Vittorio Emanuele” with port reduction and dried "gs and scaloppa of fois gras
Автор “Витторио Эмануэле” с уменьшением Порта и сушеный инжир и эскалоп фуагры
 

Chateaubriand con senape di Dijon  Chateaubriand con senape di Dijon  cad.  cad.  €  36,00

e salsa all’Amarone e salsa all’Amarone (min. 2 persone)(min. 2 persone)

Chateaubriand mit Dijon-Senf und Amarone Sauce (Mindestens 2 Personen)   pro Person    

Chateaubriand with dijon mustard and Amarone sauce (Min. 2 people)     per Person

Chateaubriand с дижонской горчицей и соусом амароне (мин.на 2 человека)   на человека



Dessert Dessert 
di produzione propria - Hausgemachte Nachspeisen - Homemade desserts 

Десерты собственного приготовления

  
Tortina alla frutta fresca con crema al cioccolato bianco Tortina alla frutta fresca con crema al cioccolato bianco  €  9,00
Frischer Obstkuchen mit weißer Schokoladencreme
Fresh fruit cake with white chocolate cream
Свежий фруктовый торт с кремом из белого шоколада

Tiramisù     Tiramisù      €   9,00
Tiramisu
Tiramisu
Тирамису

Cremoso al pistacchio con lamponi   Cremoso al pistacchio con lamponi   €   9,00
Cremige Pistazien mit Himbeeren
Creamy pistachio with raspberries
Сливочно-фисташковый с малиной

Cheesecake al mango Cheesecake al mango       €   9,00
Mango-Käsekuchen
Mango cheesecake
Чизкейк с манго

Sacher torte      Sacher torte      €   9,00
Sacher Kuchen
Sacher cake
Торт Захер

Frutta di stagione Frutta di stagione 
Frische Früchte je nach Saison - Seasonal fruits - Фрукты 

Fragole     Fragole     €   8,00
Erdbeeren
Strawberries
Клубника

Frutti di bosco     Frutti di bosco     €   10,00
Waldbeeren
Wood berries
Ягоды

Macedonia di frutta fresca     Macedonia di frutta fresca     €   8,00
Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad
Салат из свежих фруктов



Acqua surgiva 0,75 clAcqua surgiva 0,75 cl  - Wasser 0,75 cl - Water 0,75 cl - Родниковая вода 0,75 мл - € 4,00
Pane e copertoPane e coperto - Brot und Gedeck - Bread and cover charge - Хлеб и покрыты  € 5,00

CaffèCaffè  - Kaffee -  Coffee - Кофе  € 3,00


