Fleischvorspeisen - Meat hors hors d’oeuvres - MsicHble 1 OBOLLHbIE 3aKyCKM

.O/—MW%WWWWW € 16,00
mmmacﬁ/mww%eﬁmfa al basclece

Auberginen-Tortchen mit Parmesan auf Tomatencreme und Basilikum-Pesto
Aubergine pie with parmesan cheese on tomato cream with basil pesto dressing
3anekaHka 13 6aknaXaHoB ¢ NapMe3aHoM B TOMaTHOM KpeM-Coyce M necTo u3 6aaunuka

an

W alla carbonara 20,00
Gefiillte Artischocken mit Sauce
Artichoke in Carbonara style
ApTtuwok B ctune KapboHapa

gm&m%mmemﬁgmﬁm € 26,00

Rinderfilet Tartar und Grana Padano-Chips
Beef fullet tartare and Grana Padano chips
TapTap u3 cdoune rossgunHel 1 ymncel Grana Padano

%W@%MWWWW@W%%WWM € 30,00
Ginseleberpastete mit Briochebrot und Karamellisierte Tropea-Zaviebeln

Terrine de fois gras with and brioches bread and caramelized Tropea onions
TeppuH e dya-rpa ¢ 6ynoykor n kapamenMsanpoBaHHbIi nyk Tropea

gwhk%cé%%mwmé%&ma € 26,00

Culatello di Zibello mit jardiniere das Haus
Zibello culatello ham with jardiniere of the House
BeTunHa Kynatenno av [1au6enno ¢ axapanHbepoii (MapuHoBaHHbIe OBOLLM) NO-AoMalLHeMy

jmwhm“ /Vm gm@é € 20,00

Insalata mista, carpaccio di vitello, salsa tonnata, noci, pomodorini, capperi, scaglie di grana e crostini al burro

Gemischter Salat, Kalbscarpaccio, Thunfischsauce, Walniisse, Kirschtomaten, Kapern, Parmesanflocken und Buttercroutons

Mixed salad, veal carpaccio, tuna sauce, walnuts, cherry tomatoes, capers, parmesan flakes and butter croutons
MuKc-canar, Kapnayyo 13 TeNsATUHbI, COYC M3 TyHUA, FPELIKMe Opexu, MOMMAOPLI Yeppy, Kanepchl, Xonbs napmesaHa u
MacsiHble PEHKU



Fischvorspeisen - Fish hors d’oeuvres - PbiGHbIE 3aKycKu

WW%@WM cmémmafw € 18,00

Anchovis des Kantabrischen Meeres mit Burrata chieese, Apulisches Brot und Kirschtomaten
Cantabrian anchovies with Burrata cheese, Apulian bread and cherry tomatoes
AH4oycbl n3 KaHtabpuiickoro Mopsi ¢ byppaTol, anynuiickum xnebom 1 noMmmaopamu vyeppu

@W alle colalanc € 27,00

Oktopus gekocht in der katalanischen Art und Weise

Octopus cooked in the Catalan way
Octopus npuroToBneHHas KaTtanoHCKui

MWW MW@MWW, € 26,00
ﬁm@ medlicereale o salsa W

Wilder Rotlachs aus Alaska mit schwarzer Butter, Mehirkornbrot und Joghurtsauce

Wild Alaskan sockeye salmon with black butter, multigrain bread and yogurt sauce

[unkasa Hepka n3 AnsiCKM C YepHbIM MacrioMm, MynbTU3€PHOBbLIM xnebom n IZOprTOBbIM CcoycoMm

gmﬁama i Lonmao lonnalo € 26,00

Thunfisch-Carpaccio mit Thunfischsauce
Tuna carpaccio with tuna sauce
Kapnayyo 13 TyHLa ¢ COycom 13 TyHua

Lorsodle s W con M esolice € 35,00
Krabbensalat mit exotischen Friichten

Crab salad with mango exotic fruits

KpaboBbIi canat ¢ aK30TUYeCKUMMN OpyKTamm

%MWWWW@W € 45,00
Geddmpfter Hummer mit extra nativerm Olivendl und Zitrone

Stearmed (obster with extra virgin olive oil and (emon
OmapoB Ha napy ¢ ON1BKOBLIM MacioM U TIMMOHOM

Grand Platoan %W/ € 48,00

Ostrichie, gamberi rossi, scampi, tartare di tonno e carpaccio di capesante

Gran Plateau Royal (Austern, rote Garnelen, Scampi, Thunfisch-Tartar und Jakobsmuschel-Carpaccio)

Grand plateau royal (oysters, red prawns, scampi, tuna tartare and scallop carpaccio)

Koponesckoe 'panz Mnato (pbiBHOE accopTH U3 YCTPULL, CPEAN3EMHOMOPCKNX TMraHTCKMX KPaCHbIX KPEBETOK,
HOPBEXCKWX OMapoB, TapTap U3 TyHLIA 1 Kapnayyo 13 rpebeLLKkos)

WW&@W?&W@@MW € 90,00
Kaviar Cafvisius tradition 30 gr und seine Beilagen —

Caviar Calvisius tradition 30gr with gamish
Mkpa Calvisius tradition 30 r C MapHupom




Erste Gé'mge - First courses - MNepBble Gntoga

/M@ i verdure e ricolla salatla
Frische Makkaroni-Nudeln mit Basilikumpesto, Gemiise Julienne schneiden und gesalzenem Ricotta

Fresh macaroni pasta with basil pesto, julienned vegetables and salted ricotta
CBexune makapoHbl C NecTo 13 6asnnvka, Hape3aHHbIMK OBOLLL@MU 1 CONEHOWN PUKOTTOM

Sappardolle all anatra ¢ finforls

Pappardelle mit Entensauce und Pfifferlingen
Pappardelle with duck sauce and chanterelles
Mannapaenne ¢ yTUHLIM COYyCOM M MUCHUYKaMK

M%WWWW%W@@WW
Kiirbis-Tortelli mit roten Tropea-Zwiebeln und Pecorino Romano-Kise

Pumpkin tortelli with red Tropea onions and Pecorino romano cheese
ThIKBEHHbIE TOPTENAN C KPacHbIM NyKoMm Tponea 1 ChIpoM NeKOpPUHO POMaHo

Risotto all’ Smarone (min. 2 prossone) cad.

Risotto mit Amarone (Mindestens 2 Personen) pro Person
Risotto with Amarone (Min. 2 person) per Person
Pu3oTTo ¢ amapoHe (MVH.Ha 2 YyenoBeka) 1 nopuust

Schwarzer Reis mit Scampi
“Venus” rice with scampi
YUepHbIvi puc «BeHepe» ¢ HOPBEXCKMMM OMapamu (Ckammnm)

W@&ZM%WOM@W@/&W&W%WW@W

Quadratische Spaghetti mit Seeigeln, rotem Garnelentatar und Limette
Square spaghetti with sea urchins, red prawn tartare and (ime
KBagpaTHble cnareTTi ¢ MOpPCKMMI eXami, TapTapoM 13 KpacHbIX KPEBETOK W NaiiMoM

Paccheri mit echter Krabbe

Paccheri with king crab
Makkepu ¢ kOponeBcknM Kpabom

Linguine mit Hummer
Linguine with (obster
TMuHrBmHM ¢ nobecTepom

e wliliads asoluss o Lvwines dvodoars
@w l /mm %ﬂ%m wene asc Y MW
Fiir die frische Pasta wird ausschliefi(ich Bio-Mefil verwendet
For fresh pasta, only organic flour is used
[nsi N3roToBNEHMS MakapoHHbIX U3OENUIA NCMOSBb3YIOTCA UCKMIOYMTENBHO 61O (OpraHnyeckas) myka.

ah

18,00

20,00

20,00

18,00

24,00

32,00

34,00

35,00



Seconds di Jerra

Fleischgerichte - Meat entrées - BTopele 6nioa 13 msica

Gostolotta di vitollo allo milanese € 28,00

Kalbsschnitzel Mailinder Art
Veal cutlet milanese style

O16MBHas U3 TENATUHBI NO-MUMNAHCKN

gmmé%aymw//aa%&m%emmm%ﬁmm € 32,00

LammRarree mit Senf in Pistazienkruste mit Kartoffe[-Mille-Feuille

Rack of [amb with mustard in pistachio crust with potato mille-feuille
Kape arHeHka ¢ ropumuen B (hMCTalKOBOM KOPOYKE C KapToenbHbIM Munbeem

gm&w%ﬂ%mwmﬁmmcﬁﬁamemm € 28,00

Amarone-Rinderbickchen mit Kartoffelpiiree und Knollensellerie
Amarone beef cheek with potatoes puree and celeriac
oBSXbA LLEKa aMapoHe C KapToenbHLIM MIOPe U Cenbaepeem

Sbotto “ Vittorio Gmeanwele” € 35,00
MWM@WJMWQMW%@W

Thema “Vittorio Emanuele” mit einer Reduktion von Porto und getrockneten Feigen und Schnitzel von Gdanseleber
Beef fillet “Vittorio Emanuele” with port reduction and dried figs and scaloppa of fois gras

Crenk “ButTopno OmaHyane” B peayLMpoBaHHOM (BbinapeHHOM) BrHe [1opTo € cylleHbIM
WHXMPOM U1 3ckanonom u3 cya-rpa

an

35,00

o salbsar bl Smarone (min. 2 prowsons)
Chateaubriand mit Dijon-Senf und Amarone Sauce (Mindestens 2 Personen) pro Person

Chateaubriand with dijon mustard and Amarone sauce (Min. 2 person) per Person
LlatoGpunaH (CTerk) ¢ ANKOHCKOW ropynLiert U BUHHBbIM COYCOM AMapoHe (MUH. 3akas - 2 nopuun) 1 nopuusi



Fischgerichte - Fish entreés - Bropble 6ntoaa 13 pbiGbi

% miste di W e calamard € 26,00
Frittierte Garnelen und Tintenfisch

Mixed fried with shrimp and squid

Cmecb XapeHbIX KPeBETOK 1 KanbMapoB

€W%WWW%MW,W%6 € 30,00

Seeteufel auf Schwarzkohlcreme, Pioppini und siifS-sauren roten Zwiebeln

Monkfish on black cabbage cream, pioppini musfirooms, sweet and sour red onion
Mopckon 4epT Ha Kpeme M3 YepHOW KanyCTbl, MMOMMNHU U KACMNO-CIagKoM KpacHOM fnyke

%%Mo%@wmmmoemmmw € 30,00
Filet von frischem Thunfisch mit Sesam und Veganer-Majondse

Fillet of fresh tuna with sesame and vegan mayonnaise
CTelik 13 Cblporo TyHLa C KyHXXyTOM U BEF@HCKUM MaoHEe30M

Rombe ad forno (min. 2perons ) ad. € 3500

Steinbutt im Ofen gebacken (Mindestens 2 Personen) pro Person

Baked turbot (Min. 2 Persons) Per Person

3aneyeHHas pbiba Tiopbo (MWH. 3aka3s - 2 nopuuu) 1 nopuust
Branxine ol sale (min. 2 frersone ) cad. € 36,00
Seebarsch mit Salz (Mindestens 2 Personen) pro Person

Sea bass with salt (Min. 2 Person) Per Person

Mopckoi okyHb C conbto (MUH. 3akas - 2 nopLun) 1 nopuus

Wm mista di fresce . € 45,00
Capesante, gamberord, scampi, calamari, filetto di branzino e filerto di rombo

Gegrillter Fisch: Jakobsmuscheln, Garnelen, Scampi, Tintenfisch, Seebarsch filet und Steinbutt Filet

Grilled fish: Scallops, prawns, scampi, squid, sea bass fullet and turbot fillet

XapeHas pbiba: 'pebeLLkn, KpeBETKU, KPEBETKM C YECHOYHBIM COYCOM, KanbMapbl,
dune cnbaca n une nantyca



Dessert

di produzione propria - Hausgemachte Nachspeisen - Homemade desserts

[ecepTbl COBCTBEHHOrO NPUroTOBMEHMS

Crome brisléo al cﬂa% o liguirizia
Creme Brilée mit Kaffee und Lakritze

Creme brillée with coffee and liquorice
Kpem-6ptone ¢ kode 1 nakpuuen

Tiramisu
Tiramisu
Tupamuncy

gwdmmhh%m,wmcﬁ%w@mem

Cremige dunkle Schokolade, Trockenfriichte-Crunch und Himbeeren
Creamy dark chocolate, crunchy dried fruit and raspberries

CnvBOYHBIV TEMHBIV LLOKOa, XPYCTALME CyXodpyKThl M MasivHa

Mango-Kdsekuchen
Mango Cheesecake

Ynakenk ¢ maHro

Sucher lorte

Sacher Kuchen
Sacher cake
TopT 3axep

Frulta di stagione

Frische Friichte je nach Saison - Seasonal fruits - dpyKTbl

S
Erdbeeren
Strawberries

Kny6Huka

Waldbeeren

Wood berries
Aroabl

Frischer Obstsalat
Fresh fruit salad

Canart 13 cBexux pyKToB

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

8,00

10,00

8,00
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Recioto (Lo Colombare) 0,500 of
€W 0,375 o/
Dindarelle 0,875 o/
?/-Mcoaéw‘o 0,875 o/
Cristina 0,375 o/

Rm

Diplomatico
Zacapa 23 anni
Zacapa XO

Whishies

Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Platinum

Johnnie Walker Gold Label Reserve
Johmnie Walker Blue Label
Macallan 18 years

Balveine 21 years

JZZW@'@W

Bas Armagnac V.S.0.P.
Bas Armagnac 1996
Bas Armagnac 1986
Bas Armagnac 1976

O D52

Millesimata moscato
Fuoriclasse Leon

20

Fuoriclasse riserva 3 anni
Amarone

T

Dessertweine - Dessert wines - [lecepTHble BUHa

Pioropran
SAnsclms
Macalan
Macalan

Rueno
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35,00
30,00
20,00
30,00
35,00

DY

13,00
13,00
25,00

10,00
15,00
25,00
20,00
16,00
26,00

N

6,50

10,00
13,00
15,00
20,00

7,00
7,00
7,00
10,00

D0

NG



§F - <.

dell'informazione al cliente e nel rispetto al Regolamento UE 1169/2011, Vi

Se desidera conoscere nel déttazq[io Cesatta composizione del piatto da Lei scelto

Gentile cliente,

nel ringraziarla per averci scelto, la Direzione, nel segno della trasparenza

informa che alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre
preparazioni rientrano nell’elenco degli ALLERGEN].

2C

non esiti a chiedere ai nostri operatori.

Buan appetito

La Direzione

R

3 &

vy

3¢

Dear customer,
in the name of transparent information to the customer
in accordance with the EU Regulation 1169/2011, we
inform you that some of the ingredients and raw materials used in our
preparations are part of the list of ALLERGENS. J
If you want to Know in detail the exact composition of the meal you chose,
please do not hesitate to asK the waiters.

Good appetite
The direction

3

. &

J%ymm?ww 0,75 ef - Wasser 0,75 c[ - Water 0,75 ¢l - PogHukosasi Boga 0,75 mn - € 4,00
Poone e cofoerdo - Brot und Gedeck - Bread and cover charge - Xne6 u nokpeitel € 5,00

w@% - Kaffee - Coffec - Kode € 3,00
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+(ORRIERE o VERONA
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NEL REGNC  ESTERO ) i : U0 Per tutti gli articoli ¢ illustrazioni ¢ riservata ta 3,
S Ammo. . . . . .. .LS — Fr.8 — 5upp|emento illustrato § Proprictis letteraria e artistica, secondo lg leggi e | &
Semestre . . . ., . » 2378 » 4 28 ; i tratlati internazionali. %
el IR | SR RIS L5 Caos s ot S i b sk,
PREZZO DELLE INSERZIONI : Pubblicith commerciale L. 7,20 per ogni millimetro d'altezza sulla larghezza di una colonna. — Piedini di colonna nel testo (mm. 34 < 56) L. 300 per

inserzione. Tassa governativa in pih. Pagamento anticipato. L'Amministrazione si riserva il diritto di rifiutare quegli avvisi che a suo gludizio insindacabile ritenesse di non poter accettare.

Anno XXI. — Num. 25. 22 - 29 Giugno 1895

ok ae Centesimi 10 il numero.

A Verona, in una delle piu belle piazze d’Italia, il Ristorante Caffé Vittorio Emanuele




